
MENU - 150 zł/os.

I  D A N I E
Zupa – 1 do wyboru:
- rosół z makaronem
- zupa krem pomidorowa z ptysiami
- zupa krem z zielonego groszku z ptysiami

I I  D A N I E

Dodatki do dań głównych:
ziemniaki gotowane / ziemniaki opiekane / frytki / kluski śląskie

Zestaw surówek – 3 do wyboru:
mizeria / surówka z marchewki / czerwona/modra kapusta /
colesław / kapusta zasmażana / marchewka z porem / 
buraczki / surówka z kiszonej kapusty

Selekcja mięs i ryb - 3 do wyboru (2 porcje na osobę):
- kotlet schabowy
- kotlet drobiowy burmistrz
- devolay
- polędwiczki wieprzowe w sosie
- karkówka pieczona w sosie
- łosoś w sosie porowym
- dorsz w sosie koperkowym
- pstrąg w ziołach
- schab ze śliwką w sosie
- rolada śląska

SALA OKOLICZNOŚCIOWA



M E N U  D Z I E C I Ę C E
Do 3 lat gratis, 3-10 lat 50% ceny
- nugettsy drobiowe
- frytki
- surówka z marchewki

N A P O J E

Napoje gorące i woda - bez limitu:
kawa / herbata / woda 

Napoje zimne - napoje butelkowane (0,2l) - 8zł/szt:
pepsi / mirinda / 7Up / woda mineralna niegazowana / gazowana
sok pomarańczowy / jabłkowy 

Soki w kartonie (1l) - 12zł/szt:
pomarańczowy / jabłkowy / grejpfrutowy

Alkohole:
cena ustalana indywidualnie po okazyjnej cenie, 
w zależności od rodzaju alkoholu



O F E R T A  D O D A T K O W A
Dania ciepłe:
- krokiet z barszczem - 30zł/os.
- bogracz - 30zł/os.
- pizza / burger - zgodnie z cennikiem lokalu Pauza

Zimna płyta - 55zł/os.:
- 2 sałatki do wyboru (z porem / grecka / jarzynowa)
- rollsy z tortilli
- galaretki wieprzowe lub drobiowe
- śledzie
- sery
- owoce
- wędliny
- sos czosnkowy

Desery:
- lody z bitą śmietaną i sosem owocowym - 25zł/os.
- szarlotka z lodami i bitą śmietaną - 25zł/os.

Wynajem sali bez obsługi i cateringu - 
z wyłącznym dostępem do wyposażenia sali: od 1500 zł

Podane ceny są cenami na rok 2026


